Paris-Brest

Semaine 15 Semaine du 20/04/2026 au 24/04/2026
. Suggestion du chef Fait maison
EN CAS DE VARIATION D’EFFECTIFS et/ou DE DIFFICULTES D’APPROVISIONNEMENT- DES CHANGEMENTS DE DERNIERE MINUTE PEUVENT INTERVENIR DANS L’ELABORATION DU MENU
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R @ Coupe fruitée i m Gateau a la ricotta Tarte grillée aux pommes | @ Flan a la pistache
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L'Agent Comptable par interim
L. BAUDOUX
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L’infirmier
N. BOUCHUT




