Semaine 11 @ Semaine du 09/03/2026 au 13/03/2026

Suggestion du chef Fait maison

EN CAS DE VARIATION D’EFFECTIFS et/ou DE DIFFICULTES D’APPROVISIONNEMENT- DES CHANGEMENTS DE DERNIERE MINUTE PEUVENT INTERVENIR DANS L’ELABORATION DU MENU
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e Tarte 3 fromages ' ey’ Salade camarguaise .7 Avocat a la réunionnaise k& Pois chiches a la libanaise Salade corail, saumon :
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PRt : = : o e : - ]
i | el | , | % g | | : |
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i B Créme dessert chocolat i i Tarte au flan i Coupe patissicre i Beignets |
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